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2. Descripcién y objetivos de la materia

La asignatura Infroduccién a la Ingenieria en Alimentos, tiene como finalidad brindar al estudiante una vision global de las
caracteristicas de la carrera y proporcionar conocimientos generales de los factores que afectan la produccidn de los alimentos en
los procesos generales de transformacién y conservacién; por tanto permitird tener un criterio sobre el desempeno de la profesion.

Esta materia iniciard con una revision de las caracteristicas mds importantes de la industria alimentaria, en donde se tratard sobre su
importancia, clasificacion y normativa que le rige. Posteriormente se analizardn aspectos generales de las operaciones y procesos
unitarios de las industrias alimentarias. Se revisardn aspectos generales del manejo de la materia prima de origen animal y vegetal y
finalmente se fratard sobre los diferentes métodos de conservacién de los alimentos.

Esta asignatura servird de base para el resto de materias a tratarse durante la carrera, pues esta tiene como propdsito brindar al
estudiante una vision general de los aspectos que le compete al Ingeniero en Alimentos.

3. Contenidos

o1. Caracteristicas de la industria alimentaria

01.01. Concepto e importancia de la Ingenieria en Alimentos (1 horas)
01.02. Areas de estudio en la Ingenieria en Alimentos (1 horas)

01.03. Concepto y objetivos de la industria de alimentos (1 horas)

01.04. Evolucién histérica de la industria de alimentos (1 horas)

01.05. Caracteristicas y clasificacion de la industria alimentaria (2 horas)
01.06. Normativa alimentaria (2 horas)

02. Nociones de operaciones unitarias y procesos unitarios

02.01. Definiciéon y principios bdsicos de las operaciones unitarias (2 horas)
02.02. Clasificacion de las operaciones unitarias (2 horas)

02.03. Procesos industriales (2 horas)

02.04. Dimensiones y unidades (2 horas)

03. Pre-procesos de origen vegetal

03.01. Siembra (1 horas)

03.02. Cosecha (1 horas)

03.03. Post-cosecha (1 horas)

03.04. Transporte y almacenamiento (1 horas)

04. Pre-procesos de origen animal

04.01. Efecto del manejo del animal vivo sobre la canal y calidad de la carne (1 horas)
04.02. Faenado cambios y manejo post mortem de la carne (2 horas)
04.03. Transporte y almacenamiento de la carne (1 horas)

Pagina 1 de 3



05. La conservacién de los alimentos
05.01. Métodos fisicos (3 horas)

05.02. Métodos quimicos (3 horas)
05.03. Métodos bioldgicos (2 horas)

4, Sistema de Evaluacién

Resultado de aprendizaje de la carrera relacionados con la materia

Resultado de aprendizaje de la materia

Evidencias

aa. Desarrollar consciencia de responsabilidad en todos los actos del futuro ingeniero por respeto a la comunidad y
consigo mismo.

-Brindar al estudiante conocimientos bdsicos sobre las aplicaciones de las
operaciones unitarias en el procesamiento de alimentos a fin de confirmar su
vocacién y su futuro desempeno profesional.

-Evaluacién escrita
-Investigaciones

-Obtener criterios de actuacién a futuro en el desempeio de la Ingenieria en
Alimentos.

-Evaluacién escrita
-Investigaciones
-Visitas técnicas

Desglose de evaluacién

Evidencia Descripcién Contenidos silabo a Aporte | Cdlificacién Semana
evaluar
Evaluacién Evaluacién escrita en Caracteristicas de la industria Semana: 5 (10/10/16
. - R . APORTE 1 10
escrita base a reactivos lalimentaria al 15/10/16)
Investigacién sobre
Investigaciones oroceos y operaciones NQClQnes de operaciones APORTE 2 5 Semana: 8 (31/10/16
unitarias en el drea de unitarias y procesos unitarios al01/11/16)
alimentos
Investigacién sobre pre . . . .
Investigaciones fprocesos de origen Pre-procesos de orgen animal, APORTE 2 5 semana: 10 {14/11/16
. Pre-procesos de origen vegetal al 19/11/16)
egetal y animal
Participacién e informe
Visitas técnicas kobre visita técnica a una Lg conservacion de los APORTE 3 5 Semana: 13 (05/12/16
planta procesadora de lalimentos al 10/12/16)
alimentos local.
Evaluacién Métodos de conservacion|La conservacion de los Semana: 15 (19/12/16
. . : APORTE 3 5
escrita de los alimentos lalimentos al 23/12/16)
Caracteristicas de la industria
alimentaria, La conservacion
Evaluacién Examen en base a Seel?églcl)rggsnasﬁ(;%ilones de EXAMEN 20 Semana: 17-18 (02-01-
escrita Feactivos P > N Y 2017 al 15-01-2017)
lorocesos unitarios, Pre-procesos
Ide origen animal, Pre-procesos
de origen vegetal
Caracteristicas de la industria
alimentaria, La conservacion
L Ide los alimentos, Nociones de
Evaluacion Examen en base a . A Semana: 19-20 (16-01+
escrita eactivos operaciones unitarias y SUPLETORIO 20 2017 al 22-01-2017)
orocesos unitarios, Pre-procesos
Ide origen animal, Pre-procesos
de origen vegetdl
Metodologia

Para alcanzar los resultados de aprendizaje de esta materia, se realizardn clases magistrales apoyadas con trabajo colaborativo,
frabajo autébnomo y una visita de observacién a una planta procesadora de alimentos de la ciudad.

Criterios de Evaluaciéon

La evaluacién de conocimientos se realizard mediante evaluaciones escritas, en base a reactivos.
El trabajo autbnomo y colaborativo se evaluard a través de el desarrollo y presentacién de los temas de investigacién asignados.
El frabajo prdctico se evaluard en base a la participacion e informe sobre la visita técnica.
Todas las evaluaciones contardn con las respectivas rdbricas.

5. Referencias

Bibliografia base

Libros
Autor Editorial Titulo Ano ISBN
CAMBERO RODRIGUEZ, Madrid: Sintesis TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS : 0 84-7738-575-0 -84-

M. Y FERNANDEZ, L.

COMPONENTES DE LOS ALIMENTOS

Y PROCESOS

7738-57

Pagina 2 de 3



Web

Autor Titulo URL

lbarz, A; Barbosa- Elibro http://site.ebrary.com/lib/uasuaysp/docDetail.action?

Ahmed, J; Rahman, S. Ebrary http://site.ebrary.com/lib/uazuay/docDetail.action?
Software

Bibliografia de apoyo
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